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MENU SAN FERMIN 2026

HortEL ALBRET
del 8 al 14 de julio
PRIMEROS
Fnsalada de melon con virutas de jamon y vinagreta de
Modena

Pochas de Sanguesa con piparras
Jamon iberico con pan tumaca
Surtido de minifritos variados

Sopa de pescado con sus pescaditos
Pasta rellena de pera con salsa de quesos

SEGUNDOS:

Bacalao ajoarriero con langostinos
Rapito Orio con patatas panaderas
Merluza del cantabrico langostada
Carrilleras de cerdo al vino tinto

Chuleta de vaca con guarnicion
Lingote de gorrin asado a baja temperatura

POSTRE
Profitleroles con mascarpone
Canutillos rellenos de crema pastelera
Tarta de queso cascra

Sorbete de limon
Trufas con nata

Vinos tinto crianza. rosado y blanco. D.O. Navarra

35.00¢

(iva incluido)
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HotEL ALBRET




